oS -
BIERNHEKI







(J\\B exe/w @vu_ﬁﬁ @«e/e/@/m/e/s al...



.
2

et {

0 NAS .

W roku 1993 w wielkopolskim Czeluscinie Wojciech Biernacki otworzyt swojg pierwsza niewielka
ubojnie bydta wraz z matym zaktadem przetwdrczym. Tak powstat pozniejszy Zaktad Przemystu
Miesnego Biernacki Sp. z 0.0., dzis jeden z najwigkszych i najnowoczesniejszych zaktadéw miesnych.
Obecnie dostarczamy nasze produkty wielu cenionym odbiorcom zarowno w kraju jak i za granica,
dziatajac z catg troska i starannoscig firmy wcigz prowadzonej przez jej zatozyciela i wtasciciela
Wojciecha Biernackiego. W 1998 firma przeniosta sie do nowoczesnego zaktadu powstatego w Golinie
(Wielkopolska), gdzie, dzieki dalszemu rozwojowi, stata sie najwiekszym producentem wotowiny
w catym rejonie Srodkowo-Wschodniej Europy z potencjatem ubojowym na 1400 sztuk bydta dziennie.
Dzi$ firma posiada 2 zaktady produkcyjne, przy czym znaczna wiekszos$¢ produkcji odbywa sie
w siedzibie gtownej w Golinie. W centrali, nowoczesnym 13 000 m* zaktadzie potozonym na 13,7 ha
terenie prawie wszystkie etapy produkcji odbywajg sie w jednym miejscu. Uzyskali§my réznorodne
certyfikaty jakosci i poswiadczenia standarddw, wliczajac w to certyfikaty Halal, Koszer i Eco, a takze
wprowadzilismy standardy jakosciowe takie jak HACCP, IFS i BRC. Daje nam to znaczacg przewage
nad konkurencjg, umozliwiajac realizacje duzych kontraktow o specjalnych wymogach. Baza naszych
klientow to ponad 1300 zroznicowanych odbiorcow. Uzyskalismy licencje eksportowe na ponad
70 krajow, co sprawia, ze ponad 70% naszych dochodéw pochodzi z eksportu. Od ponad 30 lat firma
Zaktady Przemystu Miesnego Biernacki Sp. z 0.0. dostarcza wysokiej jakosci wotowing i innowacyjne
produkty wotowe klientom w Polsce, Europie, Afryce i Azji. W niematym stopniu zawdzieczamy
to polityce statego inwestowania i rozwoju, zaréwno w kwestii infrastruktury, jak i zespotu
pracowniczego. Poszukujgc sprawdzonego, godnego zaufania dostawcy wysokojakosciowej wotowiny
znalaztes sie we wtasciwym miejscu.




ABOUT OUR COMPANY

That was back in 1993 when Wojciech Biernacki opened his first small-scale slaughter and
processing facility located in Czeluscin, Great Poland. Since then Biernacki Meat Processing Plant Ltd.
has grown into one of Poland’'s most well-established, innovative butcheries, supplying some of the
highly acclaimed venues both in the country and abroad, all with the care and consideration of
a business run by the founder and owner, Mr Biernacki himself. In 1998 the company moved to the new,
modern site located in Golina, Great Poland. Today we run here the largest beef production site in CEE
region with slaughtering capacity of 1 400 heads per day. Nowadays the company owns 2 sites, with
vast majority of operation taking place in our headquarters in Golina. In the headquarters our modern
13 000 m? (140 000 ft*) plant, built on a 13,7 ha (34 acre) site, incorporates almost every aspect of the
company’s processing operation under one roof. We've obtained whole range of certificates of quality
and standards including Halal, Kosher and Eco, as well as implemented QA systems such as HACCP,
IFS, and BRC. That became our key advantage over our competitors, enabling us realisation of
high-volume specific contracts. At the moment our client base consists of over 1300 strongly
diversified customers and our export licences cover over 70 countries, which results in over 70% of
our revenue being generated by export sale. For almost 30 years, Biernacki Meat Processing Plant
Ltd. has been supplying quality assured beef and innovative beef products to customers throughout
Poland, Europe, Africa and Asia. This is due in no small part to our philosophy of continual
development and improvement, both in our infrastructure and in our professional skills. If you are
looking for a trustworthy, reliable and high quality beef meat wholesale supplier, then we have all the
credentials and resources you need.







Npuns FUNES A LA VAPEUR




. WOLOWINA PARZONA, WEDZONA BEKON
SMOKED, PRECOOKED BEEF BACON
BOEUF FUME A LA VAPEUR BACON

M/‘wm’aw’ﬁ? / Bariantz /| Dariantes

WOLOWINA PARZONA, WEDZONA BEKON PI;ASTRY
SMOKED, PRECOOKED BEEF BACON SLICES
Y ) BOEUF FUME A LA VAPEUR BACON EN TRANCHES

OWWAW /(PKOQW / zm%«?@

> 2

VACUUM 250 ¢
VACUUM 336 g
VACUUM 500 ¢
VACUUM 1 kg
VACUUM 2,5 kg
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2. WOLOWINA , PARZONA WEDZONA KOSTKA
SMOKED, PRECOOKED BEEF CUBES
CUBES DE BOEUF A LA VAPEUR FUME

O/Mv/wwam /?MJMLM / Lméaﬂw?e
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VACUUM 500 g
VACUUM 1 kg




3. PASTRAMI
PASTRAMI
LE PASTRAMI

M/‘meﬁ? / Bariantz /| Dariantes

1. PASTRAMI PLASTRY
PASTRAMI SLICES
PASTRAMI EN TRANCHES

2. PASTRAMI BLOK
PASTRAMI BLOCK
BLOC DE PASTRAMI

O/rw{wwam}e /Wtﬂ / Emﬁaﬂa?&

VACUUM 400 g
VACUUM 500 g .
VACUUM 2,5 kg .
VACUUM 1-2 kg (BLOCK)




"4. ATRYKOT WEDZONY, PARZONY \
SMOKED, PRECOOKED RIBEYE
ENTRECOTE A LA VAPEUR, FUME
M/‘MLMU@ / Bariantz /| Dariantes
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1. ANTRYKOT WEDZONY, PARZONY PLASTRY
SMOKED, PRECOOKED RIBEYE SLICES
ENTRECOTE A LA VAPEUR, FUME EN TRANCHES

2. ANTRYKOT WEDZONY BLOK
SMOKED, PRECOOKED RIBEYE BLOCK
BLOCK DE ENTRECOTE A LA VAPEUR, FUME

OWWAM /%(/LAW / LMW/&

VACUUM 250 ¢
VACUUM 500 g
VACUM 1,5 - 3 kg (SLAB BACON)
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5. ZEBERKA
RIBLETS
COTES

Warianty [ Uariantz | Dariantes

1. ZEBERKA GOTOWANE W SOSIE SOJOWYM
RIBLETS SLOWCOOKED IN SOY SAUCE
COTES LEVEES CUITES A LA SAUCE SOJA

N

“«LH 2. ZEBERKA ,X” CUT W CZOSNKU
SLOWCOOKED RIBLETS X CUT IN GARLIC
COTES CUITES A FEU DOUX X COUPEES A L'AlL

0 Wanie /%W /Emﬁaﬂw?e
~ f"’f | B
1 ZEBRO/ RIBLET/ COTE - VACUUM 1 KG (RIBLETS)
3 ZEBRA/ RIBLETS/ COTES - VACUUM 250 - 600 G

5 ZEBRA/ RIBLETS/ COTES - VACUUM 0,6 - 1,0 KG
7 ZEBRA/ RIBLETS/ COTES - VACUUM 1,0 - 1,4 KG




6. SZPONDER
SHORT RIBS
PLAT DE

WMMMZ?/}. / Dariants / Dariantes

1. SZPONDER WOLNOGOTOWANY w sosie sojowym
SHORT RIBS SLOWCOOKED in soya sauce
PLAT DE COTES A CUISSON LENTE a la sauce soja

Opadeonanie /?AW / LMWW

eas

1 ZEBRO/ RIBS/ COTE - VACUUM 250 - 350 G
1 ZEBRO/ RIBS/ COTE - VACUUM 350 - 500 G (BIERNACKI BRAND)
2 ZEBRA/ RIBS/ COTES - VACUUM 350 - 500 G
3 ZEBRA/ RIBS/ COTES - VACUUM 600 - 700 G




7. POLICZKA
BEEF CHEEKS
JOUES DE BOEUF

WM{LM% / Dariantz / Dariantes

e

e

1. POLICZKA WOLNOGOTOWANE w sosie sojowym CIETE
CHEEK SLOWCOOKED in soya sauce CUT
JOUES DE BOEUF A CUISSON LENTE a la sauce soja DECOUPE

2. POLICZKA WOLNOGOTOWANE w sosie sojowym CALE
CHEEK SLOWCOOKED in soya sauce WHOLE
JOUES DE BOEUF A CUISSON LENTE a la sauce soja ENTIERE

Opateowanie [ Puckaigring [ mballage
VACUUM 500 g




8. MOSTEK
BRISKET
POITRINE

W‘MLAMZ?? / Baviantz /| Dariantes
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. MOSTEK WEDZONY WOLNOGOTOWANY
SMOKED BRISKET SLOW COOKED
POITRINE FUME A CUISSON LENTE

2. MOSTEK WOLNOGOTOWANY
BRISKET SLOWCOOKED
POITRINE A CUISSON LENTE

Opateowanie /?M/CAW / Sémﬁvaﬂa?e

e
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VACUUM 1 KG




9. GOLEN
SHANK
JARRET

Warianty / Dariantc / Opﬁon

e

1. GOLEN WOLNOGOTOWANA TYLNA Z KOSCIA
HIND SHANK BONE IN SLOWCOOKED
JARRET ARRIERE OS CUITE

2. GOLEN WOLNOGOTOWANA PRZEDNIA Z KOSCIA
FORE SHANK BONE IN SLOWCOOKED
JARRET AVANT AVEC OS CUITE

VACUM 2 - 4 KG

Opakeowanie [ Packaipring [ Lmballage




. OSSOBUCO
OSSOBUCO
OSSOBUCO

W‘MMW@ / Bariantz | Dariantes

I. OSSOBUCO WOLNOGOTOWANE w sosie sojowym
OSSOBUCO SLOWCOOKED in soya sauce
OSSOBUCO A CUISSON LENTE a la sauce soja

O/m//wwam /%WW / :QMMM?@

VACUUM 500 G




/11. WOLOWINA SZARPANA
PULLED BEEF
BOEUF EFFILOCHE

O/m/kowam /%Mﬂ@ / Eméaﬂw?e

VACUUM 500 G




SAiSAGLe
SAUCISSES




12. PAROWKI WOLOWE
BEEF HOT-DOG SAUSAGE
SAUCISSES

Metad / Q’Mgrw&wﬁ / Q*Wgréo&mfs

y # : ———

HOT-DOG Z PAPRYKA
HOT-DOG PAPRICA POWDER
HOT-DOG AUX POIVRONS

HOT-DOG Z BEKONEM
HOT-DOG WITH BACON
HOT-DOG AVEC BACON

HOT-DOG Z MERGUEZ
HOT-DOG MERGUEZ
HOT-DOG DE MERGUEZ




b / Diameter / Diametie

{f‘

D19mm /D21 mm/ D23 mm/
@25 mm/ @27 mm / @32 mm

O/ML/{wwam /Wtﬂ /l_:méaﬂw?f/
> *”’”Z—’—.- ’

VACUUM 300 G
VACUUM 600 G
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13. MERGUEZ
MERGUEZ
MERGUEZ

WMLAW&? / Dariantz / Dariantes
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1. MERGUEZ BATON
MERGUEZ BATON
MERGUEZ BATON

2. MERGUEZ CIETY
MERGUEZ CUT
MERGUEZ DECOUPE




o / Diameter / Diametie

s ———— .-

@19 mm/ @21 mm/ @23 mm/

Grihoe cigein / Cut Thicknees / L/WSW ole coupe

—— .-

IQF 5 mm / IQF 15 mm / WHOLE

O/Pwkowam /%&/{Wrg / lmﬁnﬁn?e

e .-

VACUUM 50 g x 50 = 2,5 kg




14. KIELBASA MIELONKA
SAUSAGE
SAUCISSE DE VIANDE

Sl / Diameter / Diametie

@ 65 mm

Opakowanie [ Fackaigring [ Lmballage

e

1 KG




15. KIELEBASKA WOLOWA
BEEF SAUSAGE
BOEUF SAUCISSE

by / Diameter /| Dioméelie

= e L

@ 30 mm

O/rwfwwam /?M/(,W / Sémﬁmﬂa?e

R ———

VACUUM 6 pcs 7/ 12 pecs / 2,5 kg,




16. CHORIZO
CHORIZO
CHORIZO

(b / Diameter / Diametie

IQF @ 32 mm / IQF @ 40 mm

O/Mr//wwam /Wiﬂ /Eméwaw?b

R .-

VACUM 1 kg







17. CARPACCIO
CARPACCIO
CARPACCIO

Srecdnica | Diameter / Diametie

e i -

@ 22 mm

OWWAW /W/w@ /Z;mﬁﬂ/a%?e

g

1 PCS. = 50 G
PACKAGING 10 X 1 PC. = 500 G




18. FLAKI
TRIPE
TRIPE

s OWWAW /%MW /lmréaﬂaz%e

=i

500 G




19. FLACZKI PO ZAMOJSKU
TRIPE SOUP ZAMSC STYLE
SOUPE AUX TRIPES A’LA ZAMOSC

OWWAW /?M/CAM / Lm%één?e

=

- /:.f"p"-'
VACUUM 900 G

20. FLACZKI W ROSOLE
TRIPE IN BROTH
TRIPES AU BOUILLON

O/MVZ(,owamLe /?M/@AW /imﬁaﬂw?e

VACUUM 900 G




e proflacd

2. WOLOWINA KONSERWOWA
CANNED BEEF

#—'_'_._._—F

- - L
: [ BIERNRCKE j
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Mozliwos¢ produkcji pod marka wtasna klienta.
The ability to produce under customer's own brand.
La capacité de produire sous la propre marque du client.

Mozliwosé wyboru okreslonej jednostki certyfikujacej Halal.
The ability to choose specific Halal certification body.
La capacité d'un certificat Halal sélectionnée.
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